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Unidad 1. Biomoléculas.
Grupo funcional, funcién quimica.

Prétidos: aminoacidos, id6n dipolar, enlace peptidico. Proteinas: clasificacidn, niveles estructurales, factores
gue estabilizan los diferentes niveles estructurales, desnaturalizacién. Reaccién de Biuret.

Lipidos: acidos grasos, omega, triglicéridos, saponificacién.

Glucidos: monosacaridos, carbono quiral, carbono anomérico, estructuras de Fischer, Haworth y silla.
Disacaridos, polisacaridos (almiddn y celulosa). Poder reductor, reaccion de Fehling.

Acidos Nucléicos: Nucledsidos y nucledtidos, bases nitrogenadas, estructura del ADN.

Unidad 2. Dimensidn energética de las reacciones quimicas.

Primer principio de la termodinamica: Trabajo y calor. Funcidn de estado y de trayectoria. Entalpia. Ley de
Hess.

Segundo principio de la termodinamica: Entropia, energia Libre de Gibbs, ecuacion de Gibbs,
espontaneidad, andlisis de la esponteneidad a partir de la variacion de la entalpia y la entropia.

Unidad 3. Sistemas en equilibrio.

Equilibrio quimico, constante de equilibrio, cociente de reaccién y prediccidén del desplazamiento de este.
Determinacion de las concentraciones en el equilibrio. Modificaciones a un sistema en equilibrio: principio de
Le Chatelier. Equilibrio acido-base, teoria de Bronsted Lowry, pares dcido-base conjugados. Determinacion
del pH en acidos débiles, Ka.

Practicos:

Reaccion de Biuret
Saponificacion
Reaccién de Fehling
Hidrdlisis del almidon

Determinacién de calor especifico



